
NAO ACEITAMOS CHEQUES | ACEITAMOS CARTOES DE DÉBITO E CRÉDITO, CONSULTE BANDEIRAS

REALIZAMOS EVENTO SOCIAIS E CORPORATIVOS: EVENTOS@CASACICA.COM.BR.   PARA RESERVAS: RESERVAS@CASACICA.COM.BR

TERÇA À QUINTA ALMOÇO 11h30 ÀS 14h30 / JANTAR 18h. 
SEXTA E SÁBADO ALMOÇO 11h30 SEGUIMOS ABERTOS DIRETO ATÉ DE NOITE

DOMINGO ALMOÇO 12:00



Mix de folhas com tomate, cenoura e quinoa ao molho de limão 
e proteína grelhada a escolher:

PEITO DE FRANGO
SALMÃO

FILET MIGNON                                                                                                        
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DUO DE BATATAS RÚSTICAS

BRUSQUETA DE TOMATES E MANJERICÃO

BRUSQUETA DE ZUCCHINI COM TAPENADE DE AZEITONAS

CHIPS DE MANDIOQUINHA 

Batata e batata doce fritas, temperadas com alho e alecrim

Quatro unidades de pão italiano feito na casa

Quatro unidades de pão italiano feito na casa

Com lemon pepper

PASTEL DE QUEIJO BRIE COM GELEIA DE PIMENTA

PASTEL DE MUÇARELA 

PASTEL DE CARNE SECA COM CATUPIRY 

PASTEL DE BOBÓ DE CAMARÃO 

PASTEL DE PALMITO

CASQUINHA DE SIRI
Pura carne de siri com tempero tipicamente brasileiro, 

gratinada com parmesão

MILANESITAS (08 unid.)
Tecos de carne à milanesa, acompanhado de mostarda

BOLINHO DE ARROZ (10 unid.)
Temperado com provolone, salsa, cenoura e crisps de bacon 

BOLINHO DE BACALHAU (10 unid.)

BOLINHO DE LOMBO (06 unid.)
Servido com geleia de pimenta

BOLINHO DE CARNE (08 unid.)
Servido com creme de gorgonzola

FESTINHA (10 unid. de cada)
Deliciosas bolinhas de queijo e coxinhas de frango



PALETA DE CORDEIRO BRASEADA                                                                       
Servida com risotto de alho poró

POLPETONE RECHEADO COM MUÇARELA                                                            
Coberto com molho pomodoro e acompanhado de 

fettuccini na manteiga de sálvia

BIFE ANCHO COM MANTEIGA DE ERVAS (250 G)                                                     
Acompanhado de risotto milanês

DENVER STEAK  (250 G)                                                                                    
Acompanhado de duo de batatas rústicas e brócolis 

BRASILEIRINHO
Picadinho de filet mignon ao molho de cerveja preta 

com fonduta de catupiry e couve crocante acompanhado 
de arroz de castanha de caju 

T - BONE  (400 G) 
Acompanhado de batata frita, farofa, molho chimichurri e arroz branco 

MEDALHÃO COM CROSTA À DIANE
Com mousseline de mandioquinha e molho de vinho tinto

MEDALHÃO COM NHOQUE DE BATATA DOCE
Filet mignon grelhado coberto ao molho de vinho tinto, servido com  nhoque de batata 

doce com molho de gorgonzola

FETTUCCINI AO MOLHO BRANCO SOBRE
CAMA DE PAILLARD DE FILET MIGNON

39

NHOQUE DE BATATA DOCE AO MOLHO 
DE LINGUIÇA E TOQUE DE ERVA DOCE

Massa ao delicioso molho pomodoro com linguiça temperada 
e toque de erva doce

RISOTTO MILANÊS COM RAGU DE FILET MIGNON                                
Com delicioso molho da carne, lascas de queijo

ao perfume de alecrim

RISOTTO PRIMAVERA 
Com legumes al dente e alho poró            

RISOTTO CATALÃO
Tradicional risotto de carne de porco e camarão                 

RISOTTO CORVETA
Risotto de gorgonzola com iscas de frango, coberta 

por chips de mandioquinha                                                               

FETTUCCINI DE CAMARÕES
FLAMBADOS NA VODKA              
Com tomate e manjericão

FETTUCCINI AO LIMONE
Massa, ao molho de limão siciliano com parmesão, 

tomate cereja confitado e farofa de pão italiano

FETTUCCINI VEGAN
Fettuccini com delicioso fundo vegetal e 

molho de tomates, com cubinhos de cenoura

PENNE ALL’ ARRABIATA
Massa ao picante molho pomodoro com linguiça calabresa, 

tapenade de azeitona e manjericão
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PESCADA CAMBUCU COM CAMARÕES                                                       
Peixe grelhado servido mousseline de batata e delicado 

molho de tomates e camarões 

PESCADA CAMBUCU COM CROSTA 
DE AMÊNDOAS E AZEITONA                                                                     

Acompanhado de mousseline de batata a provençal, 
molho sugo com toque cítrico e tapenade de azeitonas

SALMÃO AO MOLHO TERIYAKI                                                                          
Acompanhado de tempurá de camarão e 

legumes salteados ao perfume de gergelim

SALMÃO GRELHADO COM 
ALCAPARRAS CROCANTES                        

Acompanhado de legumes no vapor e purê de mandioquinha  
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Ao molho de mostarda e alcaparras, com mix de folhas, 
queijo ralado e torradas

ALMOÇO EXECUTIVO

DE TERÇA A SEXTA

a partir das 11:30

Sempre caprichado, um buffet especial e por quilo

Preço justo e agilidade para o dia a dia

ALMOÇO A LA CARTE

SÁBADOS E DOMINGOS

 

EXPERIMENTE NOSSA TRADICIONAL FEIJOADA



PESCADA CAMBUCU COM CAMARÕES                                                       
Peixe grelhado servido mousseline de batata e delicado 

molho de tomates e camarões 

PESCADA CAMBUCU COM CROSTA 
DE AMÊNDOAS E AZEITONA                                                                     

Acompanhado de mousseline de batata a provençal, 
molho sugo com toque cítrico e tapenade de azeitonas

SALMÃO AO MOLHO TERIYAKI                                                                          
Acompanhado de tempurá de camarão e 

legumes salteados ao perfume de gergelim

SALMÃO GRELHADO COM 
ALCAPARRAS CROCANTES                        

Acompanhado de legumes no vapor e purê de mandioquinha  

Sanduíches quentes boca de anjo na baguete
Servidos com chips de mandioquinha 

FRANGOLINO
Peito de frango desfiado, alface americana, tomate molho ranch

DU PERU
Peito de Peru, muçarela derretida, tomate e molho dijon

GAÚCHO
Filet mignon desfiado, tomate, cebola roxa, 

catupiry e molho chimichurri    

CHICKEN CLUB
Frango à milanesa, bacon, muçarela, tomate, alface americana 

e molho ranch

FAZZI
Filé à milanesa, queijo muçarela, molho de tomate 

e tomates em rodela

BARBOSA
Rosbife com muçarela e molho tártaro

EXPERIMENTE!!

FLEAT BREAD          16
Servido com patê de berinjela

CORNICIONI         14
Pizza seca com alecrim, parmesão e sal grosso

PIZZAS

ZUCCHINI         29
Muçarela, tapenade de azeitona, abobrinha e parmesão

ZUCCHINI & GORGONZOLA         34
Muçarela, abobrinha, tomate cereja e creme de gorgonzola

FAVORITA        29
Muçarela, parmesão, tomate cereja e manjericão

PEITO DE PERU        33
 Com catupiry e alho poró                                                    

PALMITO        34
Creme de palmito e Muçarela 

BRAGANÇA        34
Linguiça ao alecrim, muçarela, cebola roxa e tomate cereja

BIFINHO DE FILET MIGNON, BIFINHO À MILANESA 
OU PALITINHOS DE FRANGO À MILANESA                                                                      

Acompanhado de fritas e arroz branco

PALITINHOS DE FRANGO À MILANESA,
BIFINHO À MILANESA OU BIFINHO DE FILET MIGNON                        
Servido com penne na manteiga, molho branco ou pomodoro                                                                 

PENNE 
Na manteiga, molho branco ou pomodoro                                                     

PORÇÃO DE BATATAS FRITAS

LINGUIÇA SUÍNA RECHEADA COM REQUEIJÃO
Linguiça Suína recheada com requeijão, preparada com cerveja escura, 

servida com molho de cebolas e torradas

MIGNON MANEIRO
Iscas de filet mignon grelhado, coberto com delicado 

creme de gorgonzola servido com chips de mandioquinha 
temperado com lemon pepper 

CATUMIGNON
Cubos de filet acebolado coberto com catupiry, 

servido com fritas e torradas

CARNE SECA ACEBOLADA COM QUEIJO COALHO 
Acompanhada de mandioca noisette, 

torradas e manteiga de garrafa

CHICKEN FINGERS
Tiras de filé de frango empanado ao alecrim servido com 

molhos ranch e lemon pepper 

ESCONDIDINHO DE CARNE SECA COM CATUPIRY 
E PURÊ DE MANDIOQUINHA

Servido em duas porções

46

59

59

49

39

34

BANANA FLAMBADA
Servida com doce de leite, farofa e sorvete de baunilha

PETIT GATEAU DE NUTELLA
Servido com sorvete de baunilha

VOL AU VENT DE CHOCOLATE COM AVELÃ E MORANGO
Servido com sorvete de baunilha

DELICIAS DO DIA            
Consulte opções  

CHEESE CAKE BY CASA CICA
Cheese cake de catupiry com calda de frutas vermelhas

BROWNIE DE CHOCOLATE
Servido com sorvete de baunilha

TAÇA DE SORVETE
Duas bolas de sorvete com farofa de paçoca e calda de chocolate
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Além das comemorações de aniversários, e happy hours

O Casa Cica tem o espaço perfeito para celebrações de casamentos,

confraternizações e convenções.

Sempre flexível e personalizado.

Eventos@casacica.com.br


